
［ご予約・お問合せ先］

火曜•水曜定休

仏蘭西料理　ラ・テラス “イリゼ”

 0742-40-0066

￥8,000

仏蘭西料理 ラ・テラス “イリゼ”
奈良市あやめ池北1丁目34－7商業施設HANA1階

※ドリンクは通常メニューに加え、鳥取銘酒やワインなどもご用意しております（別料金）。
※ドレスコードは設けておりませんが、極端なカジュアルスタイルはご遠慮ください。
※仕入れ都合により、メニュー変更する場合があります。
※状況により、受付時に検温実施の場合があります。
※掲載画像はすべてイメージです。

2023. 9. 8（金）/9（土）/10（日）
11：30～13:00（オーダーストップ）

日　時

場　所

料　金

お一人様
（税・サービス料込） 

メインディッシュが鳥取“大山どり”のフルコース

メインディッシュが和牛“鳥取オレイン55”のフルコース
￥10,000

フルコースランチ

お一人様
（税・サービス料込） フルコースランチ

※このイベントは完全予約制です。
　ご予約をお願いします（1日あたり30名様限定）

1991 年、大阪のエプヴァンタイユで料理人人生をスタート
させる。1997 年より渡仏し、約20 年間ヨーロッパ各地にて
研鑽を積む。スイスのRestaurant Cheval Blancでは副料理
長に抜擢され、ミシュランガイドに三つ星レストランとして
掲載されることに貢献。2021 年より現職。就任1 年目にして
ラ・テラス" イリゼ”がミシュランガイドに一つ星レストランと
して掲載され、翌2023 年も一つ星として掲載される。

鷦鷯　進 Susumu SASAKI

Chef Profile

9月8日は鳥取 大谷酒造の森氏、9日・10日はカニのスペシャリスト
鳥取 川口商店の川口氏と鳥取 北条ワインの山田氏が来店し、
ランチタイムを更に楽しいひとときにいたします。

鳥取県の食材を使った
ランチフェア

鳥取県の食材を使った
ランチフェア

レストラン “イリゼ”のシェフ鷦鷯の所縁の深い山陰鳥取の食材を
アミューズからデザートまで活かしたフルコースランチフェア

tel:0742400066

